
Edle Obstdestillate aus der Eifel 
 

hochprozentig, edel, preisgekrönt, exquisit, leidenschaftlich, aromatisch, besonders, 

elegant 

 

Entdecken Sie die unterschiedlichen Charaktere unserer Artefakt Edelbrände. 

Als Grundlage für unsere Obstdestillate dienen handverlesene Früchte von 

naturbelassenen Streuobstwiesen aus dem Naturraum Eifel. 

 

Kernobst: 

 

Boskop Apfel   sortenreiner Brand vom Boskop 

0,2l 6,30€    0,5l 11,50€ 

 

 

Birne mit Honig   „Kundenliebling“ 

0,2l 7,30€    0,5l 13,50€ 

 

 

Nelches Birne     

Williams Christ    

0,1l 5,00€  0,2l 9,40€  0,5l 17,90€ 

 

 

Apfelbrand  

Birnenbrand  oder    

Obstbrand der Eifel 

0,1l 4,00€  0,5l 11,00€ 

 



Steinobst: 

 

Zwetschge 

Vollfruchtiges Destillat der heimischen Zwetschge mit zartem Mandelaroma 

0,1l 4,60€  0,5l 13,50€ 

 

Mirabelle   

Kirsche  „Amsels Liebling“ 

0,1l 5,00€  0,2l 9,40€  0,5l 17,90€ 

  



„Geistreiches“ von Wildfrüchten der Region 

 

aromatisch, elegant, zart, einzigartig, erlebnisreich 

 

Holundergeist 

0,2l 9,90€  0,5l 18,90€ 

 

Schlehengeist 

0,2l 9,90€  0,5l 18,90€ 

 

Himbeergeist 

0,2l 9,90€  0,5l 18,90€ 

 

Ebereschengeist 

0,2l 12,40€  0,5l 24,90€ 

 

Mispelgeist 

0,35 l 18.90€ 

 

Nussgeist  

Die Walnuss von Artefakt Hausbaum entfaltet hier ihr vollmundiges Aroma. 

0,35l  18,90€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

„Echten Genuss kann man nicht erlernen – man erlebt ihn.“ 



 

 

Likörspezialitäten und erlesene Kräuterauszüge 

 

innovativ, trendig, lecker, überraschend, fruchtig, cremig, elegant, phantasievoll 

 

 

Feuriger Pfirsich   Chili trifft fruchtigen Weinbergpfirsich 

 

Wilder Hirsch   Grüne Walnuss mit zart herbem Aroma 

 

Kräuterhexe   Lavendel  mit harmonierenden Kräutern 

 

Holunderblütenzauber  frisch und elegant 

 

Weinbergpfirsich   fruchtig und lecker 

 

Schlehe    fein herb und fruchtig  

 

Johannisbeere   fruchtig und säuerlich 

 

Gewürzapfel   Apfel mit einem Hauch Zimt 

 

Eifelbock    leicht herbe Biernote 

 

Sahnelikör    cremig und zart 

 

 

Jede 0,35l Flasche Likör erhalten sie für 10,50€. 

 

 

Artefakt-Genießer-Tipps:  

- Sekt mit Holunderblütenzauber oder Johannisbeere verfeinern. 

- Gewürzapfellikör erhitzen und mit einem Sahneklecks und einem Hauch Zimt  

verfeinern. 



Raritäten: 

„Der besondere Genuss für den besonderen Moment.“ 

 

Sie suchen etwas Besonderes, Elegantes und Außergewöhnliches? 

Dann haben wir hier ein paar Schätze für Sie. 

 

 

Goldkehlchen - Ingwer küsst Honig  0,2l Likör  8,50€ 

 

„Geistreiches“  

Weinbergpfirsichgeist   

0,35l  25,90€ 

 

Waldhimbeergeist   

0,35l  25,90€ 

 

Hagebuttengeist 

0,5l  29,50€ 

  

Edelbrände – besonderer Güte 

 

Schlehenbrand   0,1l 9,00€  0,2l 15,50€ 0,5l 32,50€ 

 

Quittenbrand der Eifel     0,2l 14,50€ 0,5l 29,50€ 

 

Nelches Birne mit Gold-Auszeichnung der DLG 0,2l  10,40€ 0,5l 19,90€ 

 

Mirabelle mit Gold-Auszeichnung der LK  0,2l 10,40€ 0,5l 19,90€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diese Raritäten gibt es nur in kleiner Auflage und können somit schnell vergriffen sein. 


